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MENU’ INVERNALE 10 — 14 Novembre 2025 (4)

LUNEDI’ 10 Novembre 2025

Primi piatti COUS COUS con VERDURE
PASTA INTEGRALE al POMODORO
Secondi piatti  AFFETTATO DI TACCHINO

TRANCETTO ZUCCHINE e EDAMER

Contorni CAROTE* / BROCCOLETTI*

Attivita parascolastiche

Cous cous con verdure
Affettato di tacchino e carote
Frutta

Insalatona del giorno  con PROSCIUTTO COTTO e FINOCCHI / con CECI e FINOCCHI

Dessert FRUTTA DI STAGIONE

MARTEDI’ 11 Novembre 2025

PASTA OLIO E GRANA

ORZO con VERDURE

Secondi piatti  ARISTA AL FORNO

TORTA SALATA* ZUCCA* e RICOTTA

Primi piatti

Contorni SPINACI* / PATATE AL FORNO*
Insalatona del giorno  con MOZZARELLA e OLIVE

Dessert FRUTTA DI STAGIONE

Materna, P1-P2

Pasta olio e grana
Arista al forno e spinaci
Frutta

MERCOLEDY 12 Novembre 2025 MENSA CHIUSA

GIOVEDI’ 13 Novembre 2025

Primi piatti VELLUTATA DI CECI con RISO
PASTA POMODORO e SPECK
Secondi piatti CROCCHETTE di VERDURE* e GRANA

MERLUZZO* PANATO

Contorni FAGIOLINI* / PATATE PREZZEMOLATE*

Materna, P1-P2

Vellutata di ceci con riso
Merluzzo panato e fagiolini
Frutta

Insalatona del giorno  con PRIMO SALE e AFFETTATO DI TACCHINO / con PRIMO SALE e CAROTE

Dessert FRUTTA DI STAGIONE

VENERDI’ 14 Novembre 2025

Primi piatti MINESTRA D’ORZ0O
PASTA GRATINATA
Secondi piatti  FRITTATA alle VERDURE

POLPETTE DI VITELLO

Contorni PISELLI* / CAVOLFIORI*

Insalatona del giorno  con TONNO e OLIVE / con UOVA SODE e LENTICCHIE

Dessert FRUTTA DI STAGIONE

*PRODOTTO DI ORIGINE SURGELATA




